o DIE WIENER WURST

(@) AUssEHEN

Lebhaft marmoriert in rassigen Flelschfarben,
lar weiber Speck,

@/} GRIFF

typisch prall und gleichmirbio

2& GERUCH

betdreno gerfiuchert nach gebratenem Flelseh, B
ausgeglichen witrzig

@ GESCHMACK

fleischig und weich mit typischer Rauchnote, '
frisch gebratenes Fleisch, ausgeglichen harmonbseh™
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i Abgang temperamentvoll, kRlingt kiniglich
nach, appetitanregend und verfidhrerisch

- geschnitten: 509,
1009, 15009, 5000
www.nemetz-fleisch.at - gewiirfelt, tn Streifen
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b Sommer mit Essig und OL,

oit 18,
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ZUM PRODUKT

unsere Wienerwurst gehdrt tn die Familie der Flelseh-wWitrste

Aborigines-weckerl miit sitblicher eln Glas Bler oder Wein, passt auch Zum Fridnstiick odler zur Jausen- ozw. BVU‘V/‘W&VSF& e Ende des FMLWV@SPVDZ/@S“S oraten wir
N T Yo U A fBL A oranse saft de p— (ol | ] wnsere Wiemer im Heibraveh und entfalten so thr ganzes
OLE DUEr LAten o /l" P e ) ARG orer pLacee, a/SSLSG/ L SRR, Potential, wir verwenden elnen Faserdarm der bel der Lagerung
elnem Glas Mineral als Vorspeise mit Gurkerl elne Abtrocknung zullisst - so ist die Wiener besonders lange

Lagerfihio - wichtlg Lst elne ausreichend Luftzirkulation



